
‐共 通 特 典‐

一乃庵.は持続可能な開発目標（SDGs）を支援しています。 宴会における大量の食品ロスが問題になっています

30
103010運 動

■食物アレルギーをお持ちのお客様は事前に
　お申し付け下さい
■天候または季節仕入れ状況により、
　食材の内容が変更となる場合がございます
※画像はすべてイメージです。実際の商品とは異なります。

開催期間 2026年3月1日  －日 5月31日日
Spring Party Plan

ご利用時間

☎ 022-714-1122ご予約
お問い合せ

10～60名様ご利用人数

〒980-0811  仙台市青葉区一番町2-7-12
              南町通MKビル2F
宴会ご利用のお客様提携駐車場はご用意しておりません 

H 

P

イ
ン
ス
タ
グ
ラ
ム

松
屋五ッ橋通

晩
翠
通

国
分
町
通

東
二
番
丁
通

愛
宕
上
杉
通

地下鉄東西線
青葉通一番町駅

南町通

七十七銀行本店ビル
ロフト

JR
仙
台
駅

PARCO2

電力ビル

藤崎

●

●★

●

●

●

●

ミーティングプランもございます。
お問合せ下さいませ。

ご利用時間

20名様以上の
ご予約で送迎サービス

10～90名様ご利用
人数

☎ 0120-20-1985ご予約
お問い合せ 錦ケ丘ヒルサイドモール

●

ヨークベニマル
仙台愛子店

●

★

仙台市天文台

●

愛子駅 陸前落合駅
457

48

JR仙山線

〒989-3123
仙台市青葉区錦ケ丘9丁目1-1
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立食パーティーも承ります。
お問合せ下さいませ。

ランチ
プランも

ご用意しております

(税金・サービス料込)

フリードリンク付
税金・サービス料込

フリードリンク付
税金・サービス料込

桜豆富/釜揚げしらす
鴨の山椒ロースト彩りサラダ添え
宮城県産穴子の煮こごり

前 菜

本鮪・桜鯛・芽物一式　山葵お造り

三陸雲丹の茶碗蒸し蒸し料理

気仙沼産 鮫肉のフリッターチリソース掛け中国料理

甘鯛の陶器蒸し　バジルソース魚料理

大河原産“和豚もちぶた”角煮と彩り野菜の鉄器仕上げ肉料理

山菜ご飯　仙台味噌仕立て食事

抹茶のアイスクリームデザート

有頭海老と松笠いかの雲丹焼き
ブラッティーナチーズとカポナータ
ローストビーフ特製中華ソース掛け

前 菜

本鮪・鰆のたたき・赤貝・芽物一式　山葵お造り

宮城県産近海蛤の茶碗蒸し蒸し料理
宮城蔵王 銘柄豚“JapanX”ロースの陶器蒸し自家製ジャポネーズソース肉料理

鯛の甘酢あん掛け中国料理

登米市みちのく日高見牛と野菜のXO醤炒め鉄器仕上げ肉料理

浅蜊と新生姜の炊き立て釜飯  仙台味噌仕立て　香物食事

杏仁豆富デザート

瓶ビール・ウイスキー・焼酎・日本酒orワイン・ソフトドリンクドリンク 瓶ビール・ウイスキー・焼酎・日本酒・ワイン・ソフトドリンクドリンク

瓶ビール・焼酎・ウイスキー・紹興酒orワイン・ソフトドリンクドリンク 瓶ビール・ウイスキー・ワイン・カクテル・ソフトドリンクドリンク

大皿卓盛
中国料理

フリードリンク付
税金・サービス料込

筍と三陸産ワカメのXO醬和え
海月と仙台せりの和え物
棒湯葉の醬油煮

◆

栗駒高原カテキン豚ヒレの黒酢ソース◆

カニ爪フライ ライスペーパー春巻◆

海鮮と黄にらの炒め◆

宮城県産みちのく森林鶏のピリ辛炒め◆

桜えびと春キャベツのあんかけ焼きそば◆
桃饅頭◆

フリードリンク付
税金・サービス料込

大皿卓盛
フランス料理

コールドミート盛り合せ
蛸バジルマリネ
宮城県産プチトマトとチェリーモッツァレラのカプレーゼ風

◆

海老とブロッコリーのサラダ ホワイトバルサミコドレッシング◆

マルゲリータ◆

甘鯛のヴァプール ブイヤベース風◆

宮城県産みちのく森林鶏のソテー 粒マスタードソース◆

桜海老と釜揚げしらすのペペロンチーノ◆
春の苺レアチーズムース◆


